365 Happy Days enkla & goda Appelpaj

Vanlig pajform

150 gr smdlt margarin

1dl socker

3 dlvetemjol

1 tsk bakpulver

3-4hgdpplen

Ugn: 200* ca 20-25 min (i mitten pd ugn)

Gor sa har:

Skala och hacka dpplena i sma bitar. Ldgg i en bunke och
tillsatt 1-1%% dl socker + 1-2 msk potatismjol. (Vid frusna
bar brukar jag 0ka pa potatismjclet lite grann.)

Tillsdtt kanel efter eget tycke till dppelpaj, €] dvriga
fyllningar. Bred ut dppelbitarna i hela formen.

Langpanna

450 gr smdlt margarin

3 dl socker

9 dl vetemjol

3 tsk bakpulver

1-1,2kgdpplen

Ugn: 200" ca 20-25 min (i mitten pd ugn)

Gor sa har:

Skala och hacka dpplena i sma bitar. Ldgg i en bunke och
tillsatt 3-4,5 dl socker + 3-6 msk potatismjol. (Vid frusna
bar brukar jag 0ka pa potatismjclet lite grann.)

Tillsdtt kanel efter eget tycke till dppelpaj, €] ovriga
fyliningar. Bred ut dppelbitarna i hela formen.

Blanda sen ihop de torra ingredienserna med margarinet. Fordela/smula pajdegen (som dr lite 0s) Gver dpplena.
Grddda ca 20-25 min och It sen pajen svalna. Precis innan servering pudras florsocker dver pajen.
Servera med vaniljsas, graddglass eller gradde. Lovar att det luktar magiskt och smakar gudomligt gott!

P.s...

Receptet fungerar lika bra med rabarber, blabér (eller med min favoritfylining) halften jordgubbar och hélften rabarber.

www.365happydays.se




